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Una guia introductoria
a la certificacion de Best
Seafood Practices




¢Por qué elegir
Best Seafood Practices?

El programa de Best Seafood Practices (BSP) es un programa
internacional de certificacion por terceros que certifica las
mejores practicas operativas a bordo de embarcaciones
pesqueras y en plantas de procesamiento a través de su
Estandar de Responsabilidad para Embarcaciones Pesqueras
(RFVS) y su Estandar de Planta Procesadora (SPS).

e Respaldado por terceras organizaciones internacionales
¢ Fundado por miembros de la industria del pescado y marisco
¢ Nunca hay tarifas de licencia por el uso del logotipo

e Aunque es principalmente una auditoria social, RFVS incluye la
validacion de la autorizacion y de los procedimientos de captura para
mitigar los riesgos de que productos pesqueros ilegales entren en las
cadenas de suministro, mejorando la trazabilidad de los productos

e SPS es el unico estandar de planta de procesamiento especifico para
pescado y marisco en el mundo, lo que significa que gastaras menos
tiempo en tareas que no son relevantes para tu negocio

e Las auditorias son realizadas por terceros y la certificacion no se
obtiene hasta que se remedien todas las variaciones

¢ Al obtener la certificacion, los productores también se convierten en
miembros de la Global Seafood Alliance (GSA) y obtienen acceso a
una variedad de beneficios
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¢Quién puede ser certificado?

Las plantas procesadoras y los buques de Aﬂ

pesca pueden obtener la certificacion BSP.
Proveedor

Ver el estandar BSP

Tanto las especies capturadas en estado

salvaje como las criadas en granjas que se
procesan en una planta de procesamiento )
estan incluidas en una auditoria de SPS. D
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https://www.bspcertification.org/Standards

Los pi la res de la El estdndar BSP contempla tres pilares de la responsabilidad: social,

ambiental y de seguridad alimentaria. Mas especificamente, RFVS se

res ponsa bi lidad focaliza en el pilar de la responsabilidad social y SPS incorpora los tres.

Responsabilidad Seguridad Alimentaria
Ambiental @ Garantizar que se implementen los

procedimientos adecuados en la
planta para garantizar un consumo
seguro, incluyendo practicas

de sanidad, uso de equipos de
seguridad y procedimientos de
procesamiento listos para comer.

Cumplimiento de normas

que abordan temas como la
conservacion del habitat, la
calidad del agua y los efluentes.

Responsabilidad
Social

O] o
q m h Asegurar que los productores sigan

las mejores practicas en derechos
humanos, leyes laborales y politicas
de salud y seguridad en el trabajo.

Pautas

Los estdndares BSP estan avalados por reconocidas
organizaciones internacionales independientes.

SGS - Organismos de Certificacion

CONTROLUNION

Estos organismos de certificacion estan activos y son reconocidos
por BSP. Para ser reconocidos, éstos deben estar acreditados bajo la

LRQI\ lﬂt@ft@k norma ISO/IEC Guide 17065. Para obtener la lista mas actualizada,

RS visite la web de BSP.

_ Marketing
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CERTIFIED

Una vez que su instalacion o embarcacion obtenga la certificacion,
puede usar la etiqueta BSP sin tener que pagar tarifas adicionales
por licencia de logotipos. Para obtener mas informacién sobre
como puede utilizar la etiqueta, haga clic a continuacion.

Ver los requisitos de uso del logo



https://bspcertification.org/WhatWeDo/ProgramIntegrity
https://bspcertification.org/Downloadables/pdf/standards/BSP_Logo_Use_Requirements_03_31_2025.pdf

Tiempos de certificacion y qué tener en cuenta

Este cronograma es especifico para las plantas de procesamiento

que solo obtienen la certificacion SPS. Se requiere una auditoria de
terceros. Todo el proceso toma de 3 a 5 meses en promedio desde el
momento en que se presenta la solicitud hasta recibir su certificacion.
Las embarcaciones que obtienen la certificacidon para RFVS tienen un
cronograma de certificacion y pasos diferentes. Si desea obtener mas
informacidn, envienos un correo electrénico a RFVS@globalseafood.org

Aprende mas

Paso Uno: Preparar Paso Cuatro: Completar la auditoria El proceso toma

aproximadamente 60 dias
Revisa el conjunto de Estandares BSP que se aplica a
tu instalacion en BSPcertification.org/standards Tras se completa la auditoria in-situ, las no

Completa un formulario de autoevaluacion gratuito conformidades son presentadas a la instalacion

para asegurarte de que estas listo para una auditoria.
Contacta a certification@globalseafood.org para
mas informacion

Si es necesario, la instalacion presenta acciones
correctivas al auditor para abordar las no
conformidades

El auditor revisa y cierra las no conformidades

Paso Dos: Aplicar La auditoria se somete a revisién técnica por parte

- - la empresa auditoria
Completa la solicitud electronica y el acuerdo P

El auditor toma una determinacion de

cumplimiento o no cumplimiento con el estandar
Enviar el Pago de BSP

BSP envia la factura de auditoria

Paso Tres: Programacion de la auditoria Paso Cinco: Recibir su certificado BSP

La empresa auditora es asignada por BSP Pago de la cuota del programa

La empresa auditora contacta con la instalacion para
programar la auditoria

BSP envia la factura de la cuota del programa

La instalacion paga la factura
El auditor es asignado a la instalacion y las fechas de

la auditoria son confirmades Una vez pagada, BSP entrega el certificado de

certificacion CB a la instalacion con una carta de
validacion

La instalacion certificada es listada en la
pagina de productores en el sitio web de BSP:
BSPcertification.org/producers

Paso Seis: Promover su certificacion

Una vez reciba su certificado, trabaje
con el equipo de GSA para promover la
certificacion de su instalacion. Pida a su
contacto que le conecte con el equipo
de marketing de GSA para recibir
logotipo y mas informacion sobre
oportunidades de marketing.
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